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L’Operatore della Ristorazione 
- allestimento sala e sommi-
nistrazione piatti e bevande si 
occupa di attività relative alla 
preparazione dei pasti e ai servi-
zi di sala e di bar, realizza piatti 
semplici cucinati. È in grado di 
servire in sala pasti e bevande. 
Prepara snack e piatti veloci da 
servire al bar.

L’Operatore della Ristorazione 
- preparazione alimenti e al-
lestimento piatti è in grado di 
svolgere le attività inerenti alla 
scelta, al dosaggio e alla lavora-
zione delle materie prime per la 
preparazione dei semilavorati, e 
si occupa della produzione di un 
menu completo e della cottura 
degli alimenti.

L’Operatore Informatico inter-
viene nel processo di sviluppo 
e gestione di prodotti e servizi 
digitali. Effettua l’installazione e 
la configurazione di applicativi 
e relativi dispositivi hardware e 
software, garantendo la manu-
tenzione ordinaria e straordina-
ria di sistemi, reti e dispositivi di 
lavoro.

L’Operatore delle Produzioni Ali-
mentari si occupa della prepa-
razione di dolciumi, pasta, pane, 
grissini, pizze e focacce. Ricorre 
a tecniche di decorazione, guar-
nizione, farcitura ed esegue con-
servazione, stoccaggio e confe-
zionamento dei prodotti.


